Laboratoryjne mieso kurze
wyhodowane Z komdérek
nowotworowych otrzymuje
zatwierdzenie FDA

Sztuczne kurze mieso wyhodowane w stalowych ,bioreaktorach”
jest nastepna rzeczg, ktdora trafia na amerykanski rynek,
dzieki Agencji Zywnos$ci i Lekéw (FDA) w USA.

Skorumpowana federalna agencja regulacyjna zezwolita nie tylko
na jeden, ale na dwa rdzne produkty z laboratorium wyhodowane
,mieso z kurczaka” do spozycia przez ludzi: jeden produkowany
przez Upside Foods, a drugi przez GOOD Meat, oba majg siedzibe
w Kalifornii (GOOD Meat ma réwniez biuro w Singapurze).

W zesztym roku FDA ogtosita, ze laboratoryjnie uzyskane ,kurze
mieso” firmy Upside Foods jest ,bezpieczne do spozycia”, co
oznacza, ze firma wkrotce moze zaczac¢ masowo produkowaé¢ go na
rynek konsumencki.

»Aby wyprodukowaé¢ swoje mieso, Upside Foods pozyskuje komdrki
z zywych zwierzat i uzywa komérek do hodowania miesa w
zbiornikach ze stali nierdzewnej znanych jako bioreaktory” -
wyjasnia jeden z raportéw.

FDA z duma ogtosita, ze nie ma juz pytan dotyczacych
bezpieczenstwa sztucznego miesa Upside Foods, ktdore komisarz
Robert M. Califf uznat za bezpieczne do spozycia przez ludzi.
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,Swiat przechodzi rewolucje w dziedzinie zywno$ci” -
powiedziat Califf.

,Postepy w technologii hodowli komérek umozliwiajg deweloperom
zywnosci korzystanie z komdrek zwierzecych pozyskiwanych z
bydta, drobiu i owocdéw morza w produkcji zywno$ci, a te
produkty majg zosta¢ wkrotce wprowadzone na rynek
amerykanski”.

Komisarz FDA Robert M. Califf moéwi,
ze gtownym celem agencjli jest
promowanie fatszywej zywnosScil.

Califf pochwalit przemyst fatszywych mies za wspieranie misji
FDA, ktdéra polega na zatwierdzaniu wszystkiego, co syntetyczne
1 prawdopodobnie niezdrowe do jedzenia.

»,Celem FDA jest wspieranie innowacji w technologiach
zywnosciowych, jednoczed$nie zawsze zachowujac jako nasz
pierwszy priorytet bezpieczenstwo dostepnych dla konsumentéw w
USA produktéw spozywczych” — przyznat Califf.

Za decyzjg FDA publicznie cieszyt sie zatozyciel 1 CEO Upside
Foods, Uma Valeti, nazywajgc to naprawde dobrg rzeczg dla
wynikow finansowych firmy.

Reuters natomiast cieszy sie decyzjg FDA o wprowadzeniu GOOD
Meat jako drugiego ,produkty miesne z hodowli komdrkowej”
dostepnego na rynku.

»,GO00D Meat jest drugim produktem miesnym uzyskujgcym 1list
,brak pytan” od FDA, po kalifornijskim UPSIDE Foods, Kktdéry
otrzymat zielone Swiatto regulacyjne dla swojej hodowanej
piersi z kurczaka w listopadzie zesztego roku”, poinformowat
media.

,List oznacza, ze FDA akceptuje wniosek firmy, ze jej produkt



jest bezpieczny dla ludzi do spozycia”.

Podobnie jak w przypadku Upside Foods, FDA osSwiadczyta, ze
,nie ma pytan w tej chwili” dotyczgcych ,wniosku firmy, ze
zywnos¢ sktadajgca sie lub zawierajgca materiat komdrkowy
hodowanych kurczat jest rdéwnie bezpieczna jak pordéwnywalne
produkty spozywcze produkowane w inny sposob”.

Pamietaj, ze FDA nadal nie zezwala na sprzedaz naturalnego
surowego mleka ani produktéw mlecznych. Wedtug agencji sa to
,Niebezpieczne” produkty spozywcze. Ale sztuczne, hodowane w
laboratorium mieso? Prosze bardzo!

Stany Zjednoczone sg teraz blizej niz kiedykolwiek wczesniej
wprowadzenia na rynek sztucznego miesa z kurczaka i innych
produktéw miesnych. Istnieje szansa, ze w niedalekiej
przysztosci wszystkie =zamdéwione produkty miesne w
standardowych amerykanskich restauracjach beda zawieraty
syntetyczne sktadniki, ktdre wygladaja, pachng i smakujg jak
prawdziwe mieso — a prawdopodobnie nawet o tym nie bedziesz
wiedzie¢, poniewaz FDA stynie z braku wymogu odpowiedniego
oznakowania dla tego typu produktow.

,Potrzeba dwa tygodnie, aby wyhodowa¢ rownowartos¢ jednego
kurczaka, tysigca kurczakdéw lub 100 000 kurczakéw”
powiedziat mediom Valeti, odnoszgc sie do czasu, jaki
potrzeba, aby wyprodukowa¢ mieso z kurczaka w bioreaktorze
jego firmy.
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